Eqyedi izek a |
Kecskeméti Kistérség




Sokan érezhetik gy, hogy a varosi életméd a terméfoldtdl és a mezdgaz-
dasagi termékek ismeretétdl valo elszakadas veszélyét rejti magaban.
Mindenki jot és egészségeset szeretne a csalad asztalara tenni, és ha mar
nem all médjaban megtermelni azt, jogosan meriil fel benne az igény, hogy
legalabb szeretné a hatalmas kinalatbél a megbizhaté mindséget, ismert
eredetii terméket kivalasztani.

A masik oldalon a sokéves, nem ritkan tobbgeneracids tapasztalattal rendel-
kez6 gazdak, termel6k kindljak helyben eldallitott kivalo minGségu terményeiket és
termékeiket az igényes vasarlok szamara.

Szomor( jelenség napjainkban, hogy ez a két oldal egyre nehezebben talal egy-
masra, pedig mindkettGjiiknek szilksége van a masikra, hogy novekedijen,
fejlédjon és egészségben maradhasson.

A fenti probléma térségiinkben is ismert, de kikiiszobélésére szamos sikeres
kezdeményezés elindult. A Kecskeméti Kistérségi Iroda és a kistérségi telepiilések
kozel 15 éve kiemelt hangsulyt fektetnek arra, hogy a helyben megtermelt kivalo
gyimolcsrél és még sorolhatnank - megismertessék és megszerettessék a
nagykozénséggel. Ennek f6 szintere a Hirds Hét Fesztivalon, augusztusban
Kecskeméten megrendezésre kerild egyhetes Terségi Kertészeti és
Elelmiszeripari Killitas, amely egy nagyszabasu térségi seregszemle tobb mint
150 kiallitoval.

A kiadvany elkészitésével célunk, hogy rairanyitsuk a fogyasztok figyelmét a
Kecskeméti Kistérségben elallitott biztonsdgos, mindségi, fogyasztovédelmi
szempontbol megfeleld és sok esetben egyedi termékekre, tovabba, hogy
megfelel6 segitséget kapjanak a mindennapi vasarlashoz, a tudatos valasztashoz
és kialakuljon egy személyes, bizalmi kapcsolat a termel6 és a vasarlo kozott.

A lakossag j6 minGségu friss zoldséggel, gytimdlccsel és mas élelmiszerrel
valo elldtasa, a helyi gazdasag élénkitése, nemcsak a gazdak, hanem mind-
annyiunk érdeke.

Bizom benne, hogy kiadvanyunk segitséget nyujt abban, hogy a helyi termé-
keket felfedezzék és egész évben el6nyben részesitsék vasarlasaik soran.

Latogassanak el a kistérségbe, a helyi termékekhez jo étvagyat és jo egész-
séget kivanunk!

Dr. Zombor Géabor

Kecskemét Megyei Jogu Véros polgarmestere
Aranyhomok Kistérségfejlesztési Egyestilet elnGke



,,1essék megizlelni”’

- ez a mottdja ennek a kiadvanynak, hiszen a fiilinkben muzsikal a kedves
megszolitas. Talan egyre tobb Magyarorszagon az a tudatos vasarlo, aki ha
élelmet vasarol, mar nemcsak az aruhéazlancok polcait részesiti elényben,
hanem a termeldi piac finom haza izei kozétt valogat.

Onoknek kinalunk segitséget ezzel a kis ajanloval, amelyben felsorakoztatjuk a
kornyékbeli kistermeldket, akik kozil tobben is feldolgozott ,kézmives” termé-
kekkel dllnak a vasarlok rendelkezésére. ElérhetGségiiket is nyilvanossagra
hozzuk ebben az osszedllitisban, hogy meggy6zédhessenek az olvasok a

llymodon terjechetajelszo: SZeressiik a helyit!

A fiizet hasznalataval On egy olyan szeretet kozosség képzeletbeli kapu-
jaban talalhatja magat, mint egykoron volt a régiségben: ahol az emberek
egymasért vallalnak feleldsséget és On elé tarjak a régi magyaros izeket.

Ezek a termeldk tudnak valami titkot. Igazi jelentés szerinti tartalommal toltik
meg az AGRIKULTURA kifejezést. A kultdra jelentése szerint m(ivelni, gazdagitani,
apolni, tisztelni.

Egyiitt & kell mentenink a nagyapaink értékrendjét, amely szerint mdvelni a

foldet, a kornyezetet egy magasabb rendi és miiveltségl életmaddot jelent, amely
gyiimdlcsot hoz és annak dtadasanak talélési értéke van.

Tisztelt Olvaso!

Forgassa ezt a kiadvanyt tudatosan, terjessze a benne rejld értéket, csak igy
tudjuk visszaszerezni a hazai parasztsag izzadtsagos munkaval elért ered-
ményeinek elismeréseét.

Meg kell egyitt 6rizniink a magyar foldet utédainknak, s vele a hazai izeket, és a
minél tobb hézilag készitett élelmet!

Mert a MAGYAR VIDEK ELNI AKAR — ELTESSUK EGYMAST!

Trencsényi Szekeér Gizella
Kecskeméti Gazdakor elnGke
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Biré Ferenc

z (tehéntej, tiro, sajt),
Termékek Ballészog

Tehéntej, tird, sajt. Cim: 6035 Ball6szog,

Il. keriilet 117.
Tel.:+36-30/467-4009

Elérhetd mennyiség:
Tehéntej (150-180 1),
tré (20-25 kg),

Megvasarolhaté (szezon):
sajt (10 k). oY (ezezh)

Egész évben,
Kecskeméti Piaccsarnok
Nyitva tartas:
Kedd-vasarnap: 6”-12"

Tejtermeldk

Botka Vincze Irén
(tejtermék), Tiszakécske Te V‘W\é ke k

Cim: Tiszakécske-Kerekdomb,
0277/1. helyrajziszam telephely
Tel.:+36-20/531-1367
Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, Tiszakécske,
Randevu téri Tejbolt

Nyitva tartas: H.- P: 7-11% és
13*-15", Sz0.: 7-11%, V. 7°-11%
Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, Kecskemét:
Farm-Friss Kft. Vago u., Lakitelek:
Népfoiskola, Bon-Bon bolt

Tehéntej,
sajt,
tehéntird,
joghurt.
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Gal Janosné
Term é kek (tejtermék), Nyarldrinc

TeheulERUiRsalt. Cim: 6032 Nyarldrinc,
- A Kossuth u. 25.
Elérheté mennyiség: ¥
Tehéntej (40 1), aro (40 k), Tel.: +36-30/386-6873
S Megvasarolhato (szezon):
Egész évben, haztol
Nyitva tartas: 6”-12"

Tejtermeldk

Kocsisné Kincses Zsofia

(kecsketej, kecskesajt),
Katonatelep

Termeékek

Kecsketej, friss és érett

Cim: 6000 Kecskemét kecskesajtok, kecskejoghurt
(Katonatelep), Urrét tanya 11. kecskiquao, kecske-
Tel.:+36-30/905-6282, rémsajt.
+36-70/315-8516 . P
Web: www kamra-tura.hu Elérhetd mennyiség: 5-10

i ’ ' kg/hét vagy igény szerint
Megvasarolhato (szezon): egyeztetn

Egész évben, Szatyorklub Kecskemét
Nyitva tartas: Megbeszélés alapjan
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Kollar mre
(tehéntej), Lajosmizse

Termékek

e - Cim: 6050 Lajosmizse, Alsolajos 61.
Tej, sajt, turo. Tel.:+36-20/257-6334

E-mail: kollarimre@t-online.hu
Elérhetd mennyiség:

Tej (200 1), sajt (40 kg),

Megvasarolhaté (szezon):
taré (30 kg).

Egész évben, Kecskeméti Piaccsarnok
Nyitva tartas: Kedd-vasarnap: 5*-12%
Megvasarolhaté (szezon):

Egész évben, Kecskemét Vago u.
Nyitva tartas: Hétf6-péntek: 7°-19%,
szombat: 12%-ig, vasarnap: 11"-ig
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Simon Palné

(juhtejtermék), Kunbaracs Te V‘W\é ke k

§ Natdr sajt, koménymagos
Cim: 6043 Kunbaracs, sajt, lilahagymas saijt,

Dozsa Gy. u. 10. paprikas sait, fiistolt sajt,
Tel.:+36-76/710-640 fokhagymas saijt.

Megvasarolhaté (szezon): Elérhetdé mennyiség:
Egész évben, 6043 Kunbaracs, Megrendelésre kis
Dézsa Gy. u. 10.,

Piacokon, vasarokon: Lajosmizse,
Réckeve, Kunszentmiklgs, Orgovany
Nyitva tartas: 6”-20"

mennyiség.
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Szappanos mre
Termeékek (tejtermekek), Jakabszallds

TehénteRiigesalt Cim: 6078 Jakabszallds,

Elérhetd mennyiség: Tavasz u. 25.

Tehén tej (300 1), Tel.:+36-30/493-9887
tsuarjc; ((12 g Iﬁg)) p Megvasarolhato (szezon):
; Egész évben, Kecskeméti
Piaccsarnok
Nyitva tartas:

Kedd-vasarnap: 6°-12%

Tejtermeldk

Sztanké Katalin
‘kecskesajt, kecskejoghurt), ,
I(-Ie/vécia ! g Termékek

Kecskesaijt,
Cim: 6034 Helvécia, Kéncsdg 172. kecskejoghurt,

Tel.:+36-70/316-9670 taro.
Weh: www.kamra-tura.hu

Elérhetdé mennyiség:
Megvasarolhato (szezon): Kecskesait (20 kg),
Januartél-novemberig, kecskejoghurt(20 1),

Kecskeméti Piaccsarnok 1r (5 kg).
Nyitva tartas: Kedd: 8"-12",
vasarnap: 6™-12%
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Tun Istvanné
Te V‘W\é ke k (kecskesajt), Lakitelek

Kecskesaijt (10kg/hét)*,
fiiszeres kecskesaijt g ]
(10kg/hét)*, fiiszeres Cim: 6065 Lakitelek,

tarokrém, izesitett Szikra dil6 201.
camembert, gyogyndvényes Tel.:+36-30/388-0399
camembert, fiistolt

camembert.

Megvasarolhato (szezon):
Egész évben, Kecskemeéti
Piaccsarnok

Nyitva tartas: Szombat; 7-12"

*Elérheté mennyiség

Tejtermeldk

Tejautomatik . -
(Kecskemét) Tejautomatak
(vidék)

1. Petdfi Sandor u., Pavilonsor:

H-P: 6°-18" Sz0.-V: 6°-18", JkaheRnt
2. Széchenyi varos, Kristaly tér 1. sz. 8. AFES:;%H::::&“'
alatti iizlethelyiség: H.-V.: 5°-20°, H-V: 6°-19% télen)
3. Hunyadi véros, UNIVER ABC melletti R
zéldségbolt: H-P: 6°-18”, Sz0.: 6%-14, és 67-20 (nydron).
V- 6-11%, 4. Miikerti Mini Csemege, —

Ivanyi G. B. u. 1. sz.: H-P: 5°-18", Sz0.: Lajosmizse:
6"-14, V: 6°-11%, 5. A Széchenyi varos, 14. A kozpontban lévd
kis posta melletti Golden-Zoldség bolt: CBA-ban.

H.-P: 6™-20%, 6. A tavolsagi buszvég-
allomas, és a Penny Market mellett lévé
Fornetti: H-P: 6°-18%, Szo0.: 6°-12"
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Czingel Mihdly

(hastermék), Fiilophaza

Kolbasz, szalami,
disznésaijt,
majas.

Cim: 6042 Filophaza,
Kossuth L. u. 9.
Tel.:+36-30/255-2480

Elérheté mennyiség:
Kolbész (60 kg),
szalami (60 kg),

disznosait (60 kg),
majas (60 kg):

Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, 6042 Fiilophaza,
Kossuth L. u. 9.

Nyitva tartas: Megbeszélés alapjan

Hastermeldk

Gedeon Tamds

(buzahds, sparga, sziirkemarha), ,
Jakabszéllas Termékek

Cim: 6078 Jakabszalls, Sziirkemarha szalami

II. keriilet, Tanya 150. (400 kg)*, homoki fehér
Tel.:+36-30/349-7755, sparga /750ml Giveges/
+36-76/722-800 (300-400 iiveg)*, biizahis
E-mail: info@gedeonfarm.com, /fehérjeforras has nélkil/
pusztainfo@gedeon-tanya.hu (50-100 kg)*.

Web: www.gedeonfarm.com - -
Megvasarolhato (szezon): *Elérhetd mennyiség

Egész évben, 6078 Jakabszallas, II.
kertilet, Tanya 150., CORA Hipermarket
Aruhazak: Budars, Fét

Nyitva tartas: Id6pont egyeztetés
alapjan
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Term é k e k (hastermék), Szentkiraly

Fiistdlt kolbasz (10 kg/ho)*, Cim: 6031 Szentkiral
X9 ; ,
sonkdg o Szolnoki 6 19.
virsli (5 kg/h6)*, Tel.:+36-30/854-9349

szalonna (10 kg/no)*, E-mail: lakopalko@gmail.com
konyhakész szarnyasok

(20 db/ho)*,
silt6tok (1000 kg)*.

Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, sit6tok(szeptember-
januar), MOM Okopiac, 1124
Budapest, Cstrsz u. 18.

Nyitva tartéas: Allandoan

*Elérheté mennyiség

Hastermeldk

N

Kokény Sandor
(huastermék, szalonna, kolbasz) I ,
Kecskemét Termékek

Fiistoltaru, siitnivalo kolbasz,

Cim:__6000 Kecskemeét, szalami, kolbasz, szalonna
Fagy6ngy u. 28. (csészdr), disznésajt, majas,
Tel.:+36-30/624-9740 tepertd.
Megvasarolhato (szezon): Elérheté mennyiség:
Egész évben, 6000 Kecskemét, Diszn6sajt, majas

Fagyongy u. 28. (Petdfi varos) (100 kg/hét).
Nyitva tartas: Szerda: 17%-20%,
csitortok: 18”-20", péntek:
16%-20%, szombat: 8”-13%
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— (hiistermék, sonka, fiistolt comb)
Ter Mekek Helvécia

Filstolt sonka (50kg)", Cim: 6034 Helvécia, Lowy d. 10/a
fiistélt comb (20kg)*, Tel.: +36-30/407-2330
fiistdlt kolozsvari szalonna E-mail: primas@bbnet.hu
(20kg)*,
fstdit angolszalonna (20kg)* Megvasarolhato (szezon):
fistlt kolbasz (70kg)™. Egész évben, Helvécia, Lowy d.10/2
o e Nyitva tartas:
*Elérhetd. mennyiség Hétf6-szombat: 7°-16%

Megvasarolhato (szezon):
Egész évben, Kecskeméti
Piaccsarnok

Abonyi Jakab

(méz), Kecskemét

Cim: 6000 Kecskemét,
Széchenyi korut 23.
Tel.:+36-30/4546-296

E-mail: abonyimez@gmail.com

Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, Kecskeméti Piaccsarnok

kozepe (115)

Nyitva tartas: Kedd-péntek-szombat- |

vasamap: 7°-11% 1™ A



Cserényi Istvin

(méz), Lajosmizse

Cim: 6050 Lajosmizse,

Szent Istvan utca 9.

Tel.: +36-20/498-0815
E-mail: mezfutar@mezfutar.hu
Web: www.mezfutar.hu

Megvasarolhaté (szezon):

Egész évben, 6050 Lajosmizse,
Szent Istvan utca 9.,

Budapest, hazhozszallitds

Nyitva tartas: Megbeszélés alapjan

Csorba Jozsef,
Méhecske Bt.

(méz), Szentkiraly

Cim: 6031 Szentkiraly,

Szent Istvan tér 2/b.

Tel.: +36-30/935-8370

E-mail: mehecskebt@externet.hu

Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, 6031 Szentkirdly,
Szent Istvéan tér 2/b.
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Koller Jozsef
Termékek (méz), Ladanybene

Vegyesméz, akacméz,
vaddohany.

Cim: 6045 Ladanybene, F6 u. 6/A
Elérhetd mennyiség: Tel.: +36-30/903-6106
Vegyesméz (5 q), E-mail: andav.bt@gmail.com
akacméz (17 q),
vaddohany (6 q). Megvasérolhato (szezon):
> Egész évben, 6045 Ladanybene,
F6 u. 6/A

Méztermeldk

Molnér Imre
(méz), Fiildphdza

e oL g Akac bioméz, selyemfii
Cim: 6042, Fillophéaza, Kossuth u. 44. ey d |
Tel.:+36-76/377-072 bioméz, vegyesméz.
E-mail: jarhim@freemail.hu

Web: www.kamra-tura.hu Blérhetd mennyiség:

Akéc bioméz (0,5 kg/iiveg),
Megvasarolhato (szezon): SETAR 7

iy R 0,5 kg/iiveg),
Egész évben, 6042, Filophaza, ( . i
T vegyesméz (0,5 kg/lveg).

Nyitva tartas: Megbeszélés alapjan
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Sarkozi Zoltan
TeVW\ékek . (méz), Lajosmizse

Termeldi méz, akacmeéz, A s
napraforgé, selyemkoro. Cim: 6050 Lajosmizse,

Ko6zos tanya 30.
Elérhetd mennyiség: Tel.:+36-70/364-1650
Termeldi méz (800 kg), Y 3
akacméz (500kg), Megvasarolhato (szezon):
napraforgd (400kg), Junius - december,
selyemkoro (200kg). 6050 Lajosmizse, Bene tanya 55/A

Tel.: +-36-70/364-1650,
+36-70/941-1153

Méztermeldk

Zsemlye Marton
(méhviasz, viragpor),

Kerekegyhdza Termékek

il " Fajtamézek, méhviasz,
Cim: 6041 Kerekegyhdza, propolisz, viragpor.

Andrassy utca 48.

Tel.:+36-30/863-6546 .. A
s Elérhetd mennyiség:

E-mail: zsemlyemarton@kereknet.hu Fajtamézek (3000 kg),

Megvasarolhato (szezon): m‘:’g\':isszz ((420kk9)])’

Egész évben, 6041 Kerekegyhaza, pIoR d),

Andréssy u. 48, Vigopy) (10 kg).

Nyitva tartas: Folyamatosan
(esetlegesen idGpontegyeztetéssel)
Tel.:+36-76/371-306




Bébis Ferencné
(zldség, sparga savanyisag),
Orgovany

Cim: 6077 Orgovany, Nyar u. 4.
Tel.:+36-70/702-5200
E-mail: jatab9@freemail.hu

Megvasarolhato (szezon):
Aprilis-majus, oktober,
6077 Orgovany, Nyar u. 4.

Fiilop Erika

(savanyisag), Kecskemét

Cim: 6000 Kecskemét, Budai hegy
Tel.:+36-20/990-7087

Megvasarolhato (szezon):
Egész évben,

Kecskeméti Piaccsarnok
Nyitva tartas:
Kedd-vasarnap: 6”-12"
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Kujdni Laszl6
(zoldség, gyiimolcs),

Termékek Kecskemét

Aszalvanyok,
gyiimolcslevek (megay), Cim: 6000, Kecskemét, Talfaja 139.

lekvarok. Tel.:+36-76/493-208,

+36-70/453-5191
Elérhetd mennyiség: E-mail: kujani@fibermail.hu
Aszalvényok (2000 csomag), Web: www.kamra-tura.hu
gyuméolcslevek(megay) -
(101). Megvasarolhato (szezon):

(10.00%), lekvérok
P e Egész évben, Szatyorklub
Kecskemét, Vago utca Termel6i Bolt

Nyitva tartas: Megbeszélés alapjan

Zoldség/ gyimalces

Molnar Laszlé

(savanyusag), Tiszakecske

Savanyu kaposzta (1009)*,
vegyes csipds kaposzta

Cim: 6062 Tiszakécske, Tiszabog 102. (50q), vegyes édes kaposzta
Tel.:+36-30/925-3167 (500)*, vegyes darabos
E-mail: kecskei.savanyu@vivamail.hu kaposzta (100q)*,

almapaprika, pepperoni
Megvasarolhato (szezon): (30q)*.

Egész évben, Tiszakécske, Szolnok,
Torokszentmiklds, Abony

Nyitva tartas: HétfG-péntek: 7™-16%

*Elérhetd mennyiség



(bio homoktavis), Kecskemét

Cim: 6000 Kecskemét, Fecske u. 3.
Tel.: +36-30/9430-168

E-mail: rendeles@biohomoktovis.com
Web: www.biohomoktovis.com

Megvasarolhaté (szezon):
Egész évben, az orszag bioboltjaiban.
Nyitva tartas: Megbeszélés szerint
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Fléravit Kft.

(gyiimélcslevek), ,
Lakitelek Termekek

100%-0s natur
gyiimdlcslevek,
100%-o0s natiir almalé.

Cim: 6065 Lakitelek, Szikra 68.
Tel.: +36-20/439-4513
E-mail: floravit@floravit.hu

Wehb: www.vitabox.hu Elérhetd mennviség:

5 |-es bag in box

Megvasarolhato (szezon): kiszerelésben

Egész évben,

Lakitelek, P6tari Béla Italdiszkont,
Kiskunfélegyhaza, Bajcsy utcai
Borszakiizlet
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Gyongyosi Sandor
Term é k e k (pecsétviaszgomba)

Pecsétviasz-gydgygomba Tel.: +36-20/926-4511
Grlemény, egyéh E-mail: biogomba@boigomba.hu
gy6gygombak.

Megvasarolhaté (szezon):

Egész évben

Nyitva tartas: Megbeszélés szerint

Egyéb termeldk

Halla Tibor
(lekvar, befott), Tiszakécske 2 Te V'W\é ke k

Cim: 6060 Tiszakécske, Gyur_nolcspk,
Vasvéri P4l u. 29, Zsuzsi lekvarok,
Tel.: +36-30/965-6723 Zsuzsi befottek.
E-mail: tibor.halla@gmail.com e o
Elérheté mennyiség:
Megvasarolhato (szezon): Zsuzsi befdttek
Egész évben, (3000 db).
Kecskemét: Friss Fruit Bt.,
Bimbo u. 15.,

Tiszakécske: Randevu téri Tejbolt
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Hovvith Janos
Term é kek (aszalt termék), Helvécia

Aszalt gyiimdlesok Cim: 6034 Helvécia, Iskolasor 20.
(szilva, korte, Tel.: +36-30/360-7055
barack)

Megvasarolhaté (szezon):
Egész évben,

Helvécia és kdrnyéke

tobb druhdzaban.

Egyéb termeldk

Liptai Szabolcs ¥
(fiiszerpaprika és tojas), ,
Filéiphaza Termékek

Burgonya (50 t/év)*,

Cim: 6042 Fillophaza, |. kdrzet 107. _bab (1 t/ev)*,
Tel.:+36-20/514-6290 orolt paprlka_ (215 év)*,
E-mail: liptai.szabolcs@fidesz.hu tanyasi tojas N
Web: www.tanyakonelok.eu (100.000 db/év)*,

nyers paprika rlemeény.
Megvasarolhaté (szezon): e N
Egész évben, *Elérheté mennyiség
6042 Fiilophaza, |. korzet 107.
Nyitva tartas: 16™-18"
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Olah Markus
Term é kek (szamacalekvar), Lajosmizse

Szamoéca,
szamocalekvar (375 g). Cim: 6050 Lajosmizse, Bene 169.

. - Tel.: +36-30/321-9855
Elérhetd mennyiség: E-mail: olah.markus@vipmail.hu
Szamoca (napi 800kg),
szamocalekvar /375 g-0s/ Megvasarolhato (szezon):
(1500 iiveg). Egész évben, Lajosmizse, Bene 169.
Nyitva tartas:

Hétf6-vasarnap: 8”-18"

Egyéb termeldk

Pilze Nagy Kft.
(laskagomba), Kecskemét Term é ke k

Cim: 6000 Kecskemét, Talfja 50. Laskagomba,
Tel.: +36-76/502-030 laskagomba pastétom,

E-mail: info@pleurotus.hu laskagomba alapanyag.
Web: www.pleurotus.hu

Megvasarolhato (szezon):
Egész évben, Penny Market
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] Prikkel Antal
Termékek 4 (szikviz), Szentkirély

Szikviz, Cim: 6031 Szentkiraly, Zrinyi u. 2.
palackozott ivoviz, Tel.: +36-30/278-4338

ivoviz adagold E-mail: prikkel.antal@gmail.com
automata.

Megvasarolhato (szezon):
Egész évben,
6031 Szentkiraly, Zrinyi u. 2.

Egyéb termeldk

Rendek LaszIé

(homoktdvis, lekvar),
Kerekegyhdza

Y ! Bio homoktdvis nektar,
L U T (T bio fagyasztott homoktdvis,
UG bio homoktdvis lekvar.
Tel.:+36-20/386-2522 ’

: f bio batata szendvicskrém,
E-mail: olga.rendek@gmail.com - .
Web: www.okomuzeumh, bio csicsoka szendvicskrém,

¢ bio mangalica fehér
Www.biotanya.hu szalonna, bio mangalica

e , fiistdlt szalonna, bio
Megvasérolhato (szezon): mangalica kolbasz, szalami.
Rendek Okogazdasag 6041
Kerekegyhéza, Kunpuszta 81.

Nyitva tartas: El6re egyeztetett idGpont
alapjan
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Svébisné
Gombkdts Gizella

(bodzaszorp), Lajosmizse

Bodzavirdg szbrp.
ofzavirag szlim Cim: 6050 Lajosmizse,

srhetf A Dozsa Gy. u. 144.
Elérheté mennyiség: 3
400 db 7 di-es palack. Tel.: +36-30/958-0494

E-mail: ggizella@alfoldingatlan.hu

Megvasarolhaté (szezon):
Egész évben, Lajosmizse
Dézsa Gy. u. 144.

Egyéb termeldk

Riméczi Laszlo
(grillazs, torta), L 2
Lajosmizse Ter W\ekek

Cim: 6050 Lajosmizse,
Szent Vendel utca 29.
Tel.:+36-30/371-9661
E-mail: rimocziart@gmail.com
Web: www.rimoczi-art.hu

Grillazs cukor torta.

Elérhetdé mennyiség:
5-10 dkg-ostol korlatlan
mennyiségben.

Megvasarolhato (szezon):

Egész évben, Magyarorszag szamos
nagy rendezvényén, fesztvialjan,
valamint hataron Kivill is.

Nyitva tartas: 8"-17%
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amiért érdemes
helyi élelmiszert vasarolni

Szamos forrasbol hallottuk, halljuk mar, hogy a helyi élelmiszerek
fogyasztasa, a helyi termékek vasarlasa szamos eldnnyel jar mind a
gazdalkodok, a helyi gazdasag, mind a fogyasztok szamara. Ennek
ellenére, hazankban ezek a mozgalmak, ez a fogyasztoi attitiid egyeldre
gyerekcipdben jar, hiszen az atlagfogyaszté sokkal jobban preferalja a
nagyaruhazak polcait, mint a helyi termékeket forgalmazo kisboltokat.

@A helyi termék vasarlasa elényosen hat a lokalis gazdasagra.
Tanulmanyok szerint a helyben elkoltott 100 Ft a helyi gazdasag szerepldi
szamara 200 Ft bevételt jelent.

@ A helyben termesztett zoldség, gyiimdlcs frissebb. Mig a nagyaruhazak
polcain taldlhato zoldségeket, gylimolcsoket éretleniil szedték le, a helyi
z0ldségek az eladast megel6z6 24 oraban kerliltek betakaritasra.

@ A helyi élelmiszernek jobb az ize. Kostolj meg egy kerti paradicsomot,
frissen anovényrdl letépve és egy importot a boltbol. Erezhetd a kiilonbség!

@ A helyi zildségek, gyiimdlcsdk tovabb érnek. Szemben az import
termékekkel, amelyek hosszui logisztikai utat tesznek meg éretleniil. A helyit
nem kell, hogy éretlentil sziireteljék le.

@ A helyi termékek fogyasztasa kevéshé szennyezi a kornyezetet. Import
biotermék szallitdsa soran bekovetkezé kornyezetszennyezés gyakran
nagyobb mérvi, mint az az elény, amit az dkoldgiai termesztés soran a gazda
megtakarit.

@ A helyi élelmiszer segit minket az évszakokkal harméniaban élni.
A termékeket akkor fogyasztjuk, amikor a legjobb izliek, legnagyobb
mennyiségben kaphatoak és a legolcsobbak.

@ Minden helyi termékhez tartozik egy helyi torténet is. A piaci arusok, a
helyi z6ldség- és gyiimolcstermeszték, allattartok és élelmiszer feldolgozok
mind-mind rendelkeznek egy sajat, csaladi (siker)torténettel. Azzal, hogy
megvessziik ezeket a termékeket, atorténet részeseivé valunk.

@ A helyi élelmiszer kevesebb vegyszermaradvanyt tartalmaz. Azzal,
hogy kevesebbet kell az élelmiszereket szallitani, nincs sziikség jelentds
tartdsitasra. A termelének pedig érdeke a mindségi termék, hiszen gyakran a
sajatbecsiilete, az arca, az a brand, amit értékesit.

@ A helyi termékek értékesitése hozzajarul a diverzitashoz. Azzal, hogy
nem kell a termel6nek jol tarolhato, jol szallithatd, magas profittal kecsegteté
nagyipari fajtakat termeszteni, megmaradhatnak olyan Gsi hazai fajtak,
melyek termesztése egyre inkabb a feledésbe mertil.

@ Helyi termékek vasarlasaval a sajat kornyezetiinket tamogatjuk. Azzal

hogy a helyi termékek mellett tesszilk le a voksunkat hozzajarulunk ahhoz,
hogy telepiilésiink, kistérségiink, illetve a régio gazdasagilag fejlédjon,
életképes, élhetd és sikeres maradjon.
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